
FOOD & DRINKS

1, 3 AVENUE NIEL, PARIS 17



CHILL & BREAKFAST
De 9h à 12h

EAGLE 10,90€
 

1 Jus pressé
1 Viennoiserie
1 Boisson chaude

ALBATROS 15,90€

1 jus pressé
1 Viennoiserie
1 Boisson chaude
1 « Granola »
2 Pancakes sirop
d’érable ou Nutella

CONDOR 20,90€

1 Jus pressé
1 Viennoiserie
1 Boisson chaude
1 « Granola »
2 Pancakes sirop
d’érable ou Nutella
1 Coupe de champagne

Jus de fruit pressé 
(orange ou citron)
Expresso, décaféiné
Expresso allongé
Expresso noisette
Lait chaud 
Double expresso (Viennois +1€)
Café Américain
Café crème
Capuccino
Chocolat chaud (Viennois +1€)
Thés & infusions 
GROG
Vin chaud
Irish Coffee

6€

3€
3€

3,2€
4€

5,8€
6€

5,4€
6€
6€

5,2€
6,9€
6,9€
12,9€

FOOD DRINKS

NOS FORMULES BOISSONS

Viennoiserie (Croissant ou pain au chocolat)
Assiette de bacon ou saumon fumé
« Granola » aux fruits de saison
Les 3 pancakes (Sirop d’érable ou Nutella)
Avocado toast – Toast, œuf poché, roquette, feta et grenades (+3€ saumon)
Croque Monsieur - Jambon blanc, comté 24mois (+2€ à a truffe)

3€
5€
5€
8€
15€
14€



CHILL & LUNCH
De 12h à 16h

Le green gaspa’chill
Gaspacho de concombre à la menthe et fromage frais

12€

Better’Drive
Ceviché de betterave aux agrumes, noisettes et ricotta

13€

Burra’tee time
Burratina, caviar d’aubergine et chips de bacon 14€

Le Carpa’chill

Carpaccio de bœuf, olives
noir, parmesan, tomates
séchées, roquette et

grenailles au paprika fumé

20€

Tuna on the green

Tartare de thon rouge
thaï, salade de
concombre épicées

20€

Vitell’hole-in-one

« Vitello tonnato »
Toast, câpres, et
pickles d’oignons

20€

4€

Quinoa in the rough

Salade de quinoa, saumon,
féta,grenades, edamame et

avocats, Vinaigrette
miel/citron

19€

Chip’in salade

Salade frisée aux
lardons, œuf poché et
croutons, Vinaigrette
moutarde à l’ancienne

19€

Chicken swing

Salade romaine, poulet
épicé, parmesan,

concombre et oignons
crispy, vinaigrette au

sirop d’érable
19€

FOOD DRINKS

LES ENTRÉES

LES PLATS

EXTRA SIDES
Pommes grenailles au paprika fumé

Salade de concombre épicée
Salade verte (Roquette, frisée ou romaine)

Caviar d’aubergine (+2€)

LES SALADES



SUR LE POUCE
Salmon Club 
Club sandwich au saumon,
betteraves, fromage frais et
avocat + Side au choix

Chicken Club 
Club sandwich au poulet épicé,
mayonnaise au sirop d’érable et
avocat + Side au choix

Croq’truffe
Croq’ monsieur au jambon, comté
24mois et truffe d’été
+ Side au choix

Avocado Toast
Toast à l’avocat, roquette, œuf
poché, Feta et grenade (Suppl.
saumon +3€)

19€

19€

20€

17€

CHILL & DESSERT 11€

CHILL & CRÊPES
6€
8€
10€

CHILL & ICE CREAM

3,5€ /boule

Prix TTC en Euros- Service compris – Nous n’acceptons pas les chèques

LES FOCCACIAS
La Sand wedge
Mortadella, Burrata et pistaches
La Fairway 
Saumon, fromage frais, betterave
et avocat
La Bunker
Pesto rosso, olives, roquette,
aubergine et parmesan

16€

16€

16€

FOOD DRINKS

« Par 3 » de Fromages
Affogato de Loulou - Pistache et vanille
Pavlova - Fruits rouges et citron vert 
Crème brulée -  Vanille de Madagascar
Mi-cuit praliné - Glace vanille

Crêpes au sucre x2
Crêpes au nutella x2
Crêpes flambées x2

Vanille
Chocolat
Café
Pistache
Framboise
Citron vert
Mangue



L’incroyable tarama à la truffe et ses toasts
Le caviar d’aubergines aux herbes et sa burratina
La terrine de campagne - Baguette, beurre et cornichons

Chiffonnade de jambon blanc – Baguette, beurre et cornichons
Chiffonnade jambon Serrano Reserva – Baguette, beurre et cornichons
Chorizo Iberico de Bellota - Baguette, beurre et cornichons
Saucisse sèche d’Auvergne - Baguette, beurre et cornichons

Le Bleu d’Auvergne – Baguette, miel et fruits secs
Le Sainte Maur de Touraine cendré - Baguette, miel et fruits secs 
Le Comté 12 mois – Baguette, miel et fruits secs 
Le Brie de Meaux à la truffe – Baguette, miel et fruits secs

Fines tranches de saumon fumé – Toast et crème citronnée
Les Rillettes de sardines au fromage frais - Toasts

14€
15€
10€

12€
12€
12€

9€

11€
9€

12€
10€

BLANCS

Chardonnay - Albrières
Sauvignon - Domaine du Champ Chapron
Sancerre – « Les Ormeaux » - Joseph Mellot
Sauternes - Sirona  

ROUGES

Côte du Rhône – Les Magérans
Bourgogne Pinot Noir – Domaine de Champs Fleury
L’Esquisse Saint-Emilion Grand cru – Château d’Ascumbas

ROSÉS

AOC Côtes de Provence - By OTT

CHAMPAGNE

« Théophile » By Roederer - Brut

7,5€ 11€ 34€
7,5€ 11€ 34€
11€ 16€ 55€

7€ 10€ 34€
9€ 13€ 40€
11€ 16€ 59€

8€ 12€ 39€

15€ 22€ 85€

FOOD DRINKS

CHILL & SHARE
Assortiment de fromages ou charcuterie 22€
Assortiment fromages et charcuterie 25€

CHILL & WINE BY THE GLASS

14CL 21CL 75CL

Prix TTC en Euros – Service Compris – Nous n’acceptons pas les chèques

12,5€ 59€18€

9€

12€


